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Profilova maturitni zkouska konana ustni formou

- je povinnou zkouskou ze vzdé€lavaci oblasti odborného vzdélavani obsazené
ptredevsim v pfedmétech Technologie / Stolni¢eni a Potraviny a vyziva. Ustni zkouska je
samostatnou formou MZ a kond se pred zkusebni komisi. Pro kazdou ustni zkousku stanovi
feditelka Skoly 20 témat, z nichzZ si Zak bezprostfedné pfed zahajenim zkousky jedno vylosuje.
Podminky pro konani ustni zkousky stanovi vyhlaska ¢. 177 / 2009 Sb., § 16.

- Vylosované téma se v jeden den nemuze losovat dvakrat.

- Zvefejnéna témata jsou platna i pro opravnou zkousku i pro ndhradni zkousku.

- Pfiprava na Gstni zkousku trvd minimaln€ 15 minut, zkouska samotna pak maximalné
15 minut.

Hodnoceni.

- Podle urovng, obsahu a rozsahu odpovédi bude zak hodnocen klasifikacnim stupném 1
- 5.
1 = vyborny samostatny odborny projev zadka v pozadovaném rozsahu bez zasahu
zkousejiciho.
2 = samostatny projev zéka s drobnymi neptesnostmi, které posléze zkousejicimu
vysvétli a chybu tak napravi.
3 = méné€ samostatny projev, kdy bylo potieba dopliujicich otazek zkousejiciho a
zkouSeny véd¢l odpoveédi na vétSinu z nich, bylo znat, Ze zkouseny ma alespon
castecny rozhled v tématu
4 = nesamostatny projev, kdy bylo potieba dopliujicich otazek zkousejiciho, a
zkouseny dokazal odpovédét jen na malé mnoZstvi otazek.
5 = nesamostatny projev, kdy bylo potieba dopliiujicich otazek zkouSejiciho, a
zkouseny nedokézal odpoveédét na vétSinu otdzek polozenych zkouSejicim.

- ZkousSgjici s pfisedicim navrhuji vyslednou znamku zkouSen¢ho. Pokud nedojde ke
shodé, rozhoduje zkusebni komise hlasovanim.

- Vysledek zkousky sdéli predseda zkusebni komise zdkovi v den, kdy zak zkousku
konal.

Profilova maturitni zkouska konana formou praktické zkousky

- Prakticka zkouska probiha dle platnych predpisli v terminu stanoveném feditelkou skoly
v jarnim terminu nejdfive od 1. 4., v podzimnim terminu od 1. — 20. 9., pfipadné i dfive,
zpravidla v poslednim srpnovém tydnu.

- Vjednom dni trva prakticka zkouska nejdéle 420 minut.

- Prakticka zkouska mUze byt konana individudlné nebo spolec¢né vice zaky; Zaci jsou vzdy
hodnoceni jednotlivé.

- Zkouska je rozdélena do 2 dn(, kdy v prvnim dnu Zak plni odborné ukoly dle samostatné
odborné prace. Vlastni priprava slavnostni tabule trva 4 hodiny. Ve druhém dnu Zak plni
odborné ukoly, které si vylosuje nejpozdéji 1 den pred zapocetim praktické zkousky. Nabidku
ukold, ze kterych zak losuje, schvaluje feditelka Skoly a zkousejici s nimi seznami zaky ve



stanoveném terminu, nejdfive 1. 4. Zak bude mit na pfipravu pokrmu nebo napoje vlastni
suroviny. Po skonéeni daného limitu na pripravu pokrmu zak provede servis ukazkové porce a
odnese jej zkusebni komisi k nahlédnuti. Dale kazdému ¢lenu zkusebni komise naserviruje
vZdy jednu porci rovhomérné rozdélenou tak, aby kazdy zkousejici mél vSsechny ¢asti pokrmu
nebo napoje.

- Z&k predstoupi pred zkudebni komisi a ptedstavi a obhaji svij pfipraveny pokrm nebo napoj.

- Z&k oboru kuchaf si zvoli, zda k hlavnimu chodu s polévkou bude pfipravovat teply nebo
studeny predkrm nebo moucnik.

- Pokud Zak nesplni kol v daném casovém limitu, budou mu odecteny body, a to za kazdych 5
minut 2 body, tedy celkem max. 6 bod(i. Max. prodlouzZeny ¢as je 15 minut, pak zak ukonc¢i
praci, a bude mu hodnocena prdce v aktudlnim rozpracovaném stavu.

- Posléze Zak docista uklidi své pracovisté.

- Nedilnou soucasti praktické maturitni zkousky je samostatna odborna pisemna prace (SOP).
Témata pro SOP zvefejiuje predseda predmétové komise po schvaleni feditelkou Skoly
posledni den skolniho vyucovani v I. pololeti.

Zak si z nabidnutych témat 1 vylosuje a dle stanovenych propozic vypracuje a odevzda
nejpozdéji dne 31. 3. do 12:00 k ohodnoceni. Neodevzda-li Zak pro vazné divody praci

v stanoveném terminu, omluvi se pisemné reditelce Skoly nejpozdéji v den stanoveny
pro odevzdani prace; uzna-li reditelka Skoly omluvu zaka, urc¢i zakovi ndhradni termin
pro odevzdani odborné prace. Pokud Zak praci neodevzda v terminu bez pisemné
omluvy s uvedenim vaznych divodi nebo pokud mu omluva nebyla uznana, posuzuje se,
jako by danou zkou$ku vykonal netdspésné a praktickou zkousku dale jiZ nekona.

Z4k kona praktickou zkousgku v souladu hygienickymi predpisy a predpisy BOZP a pouze pokud
je zcela zdrav. Pokud Zak nebude zcela zdrav a nebude mit Cisty pracovni odév, neprokaze se
priikazem totoznosti a zdravotnim priikazem, nebude ke zkousce pFipustén

- Prakticka maturitni zkouska je hodnocena dle pevné stanovenych a maturitni komisi
schvalenych kritérii. Jednotlivé ¢asti zkousky jsou bodovany (viz. tabulka €. 1 pro obor kuchar,
tabulka €. 2 pro obor cisnik barman) a vyslednym soucet bodl je dana vysledna znamka (viz.
tabulka ¢. 3). Maximalni pocet bodti ziskanych ze SOP je 60, maximalni pocet bodii
za praktickou zkousku je 100.

- S vysledky praktické maturitni zkousky je zak seznamen nejpozdéji v den zahajeni Ustni Casti
maturitni zkousky.

- Tabulka ¢. 1 Kuchar

Ziskany
Ukol Dil¢éi ¢asti Body Hodnotici kritéria Hodnoceni pocet
bodi
Studeny predkrm 10 Dodrzeni tec}}nf)loglckeho » 10
postupu, chut, Gprava na talifi
Studeny, nebo
tevl?ly prgdl’(rm, Teply predkrm 10 Dodrzeni tec}}n910g1ckeho .
¢i moucnik z postupu, chut’, prava na taliti
SOop
Moucnik 10 Dodrzeni tec}}nf)loglckeho »
postupu, chut, Gprava na talifi
Polévka z SOP | Normovani 5 Spravnost vypoctl 20




PHprava 10 Dodrzeni tec}’molo gického
postupu, chut
Prezentace 5 Uprava na talifi
Normovani 5 Spravnost vypoct 45
Hlavni chod z Piorava 25 Dodrzeni technologického
SOP p postupu, chut’
Prezentace 15 | Uprava na talifi
IC\LoOr(rlrlllovam hlavniho 2 25
Samostatnost, spravnost a uplnost
Normovani 2 vypoctu
Vylosované vedlejsiho chodu
pokrmy = p
) Pﬁlpéava hlavniho 10 | Skladovani surovin, dodrzeni
Hlavni chod | “"o%Y norem, technologického postupu,
.. Piiorava vedleisiho organizace prace, dodrZovani
Vedlejsi chod P . 7 hygieny a bezpe¢nosti prace
chodu
Prezentace hl. chodu 2
Chut’, vzhled, Gprava na talifi,
Prezentace vedlejsiho 2 expedice
chodu
Zaporné body za nedodrZeni ¢asového limitu
Podpis ¢lent komise: Odborné dovednosti,
celkem bodi
SOP, celkem bodiu
Celkovy pocet bodti PMZ
Vysledna znamka PMZ
- Tabulka €. 2 &iSnik barman
Ziskany
Ukol Dil¢i ¢asti Body Hodnotici kritéria Hodnoceni pocet
bodii
Ptipravné prace na 10 Samostatnost, spravnost, hygiena,
Obsluha provoz osobni pfiprava.
v bézném Samostatnost, spravné pievzeti
provozu Obsluha 15 objednavky, spravné plnéni
objednavky, komunikace s hostem,
vyfeseni platby s hostem,




dodrzovani hygieny a bezpecnosti
préce.
, Znalost denniho menu, jidelniho a
Znalost nabidky 10 napojového listku. :
Vylosovany ” .
. . | Priprava pracovisté a
jednoduchy invlz: ntéfep 5
ukol
Provedeni a 5
prezentace ukolu
Piipravné prace 5 Samostatnost, spravnost, hygiena a
p p ekonomika surovin.
Dodrzeni norem (hmotnost surovin i
. ” Lo hotového pokrmu), technologického
Vylosovany | Pfipravné prace a 15 postupu, organizace prace
slozity tikol | proveden dodrzovani hygieny a bezpec¢nosti
prace.
Prezentace tkolu 5 eC)?;et(ii\éihled, Uprava na talifi,
- Dodrzeni hygieny, spravnost
P ’ .
512511:)\:11? 5: glzlf:fece 20 postupu, samostatnost, spravnost
Slavnostni SOP zalozeni spravné zvolené¢ho
tabule ze inventare.
SopP
Predstaveni a 10 Samostatny projev zaka, predstaveni
obhajoba SOP ukolu a zdivodnéni postupu.

Zaporné body za nedodrZeni ¢asového limitu

Podpis ¢lent komise:

Odborné dovednosti,

celkem bodu

SOP, celkem bodu

Celkovy pocet bodit PMZ

Vysledna znamka PMZ

- Tabulka €. 3
160 - 141 vyborny
140 - 120 chvalitebny
119 - 101 dobry
100 - 80 dostatecny
79-0 nedostatec¢ny
SOP max. 60 boda







